Das Auge isst mit

mit N

Heimat ist iiberall dort, wo sich der Geruch eines guten Essens verbreitet. Das wusste
schon Friedrich Schiller. Und das wissen auch unsere Gaste, die die Mischung aus ex-
zellenter Kiiche, Atmosphare und herzlicher Gastfreundschaft seit jeher zu schitzen
wissen. Feinschmecker, unkomplizierte GenieBer, Weinfreunde und alle, die gerne feiern
finden bei uns jetzt ein noch schoneres gastronomisches Zuhause — ob mittags,
abends, beim Candle-Light Dinner oder im Rahmen von kulinarischen Veranstaltungen.
Es sind immer die schonen Stunden, die schonen Plitze, die uns die Sinne schirfen,
weil sie unvergessen bleiben. Die neue Atrium-Gastronomie ist ein solcher Ort. Die drei

gastronomischen Outlets des Hauses wurden mit viel Liebe zum Detail zu einer inspi-
rierenden Einheit verbunden. Dass Liebe durch den Magen geht und Kochen immer mit
dem Herzen zu tun hat spiiren Sie bei unserem Kiichen- und Serviceteam um Spitzen-
koch Dennis Gissmann sofort. Seine hohe Wertschatzung fiir Lebensart, Qualitat und
beste Produkte in Verbindung mit kreativen kulinarischen Ideen ist das Rezept fiir
eine eigenstiandige, unverwechselbare Kiiche im mediterran-klassischen Stil — zur Freude
unserer Gaste. Die haben einen ganz unterschiedlichen Geschmack aber nur ein Ziel:
auf besondere ART zu genieBen, und das kénnen Sie im Atrium jetzt ganz besonders gut.
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